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Handleiding hamburgerbakplaat
(English instruction manual available at www.davidvanschie.com)

Algemeen:
De bakplaat heeft de hoogste temperatuur in het midden van de bakplaat (maximaal 300°C).
Aan de voorzijde is de temperatuur lager om het gebraden voedsel op temperatuur te houden.

Gebruiksaanwijzing:

Plaats de vetlade.

Schakel het apparaat in met de aan-/uitschakelaar

Stel met de thermostaat knop de gewenste temperatuur in.

Het oranje lampje gaat branden.

Als de bakplaat de gewenste temperatuur heeft bereikt, gaat het oranje lampje uit.
U kunt nu bakken; gebruik hierbij braadboter of olie.

Reinigen na gebruik:

Schakel het apparaat uit met de aan-/uitschakelaar

Na gebruik de bakplaat af laten koelen en reinigen met een plaatmes.
Behuizing reinigen met een licht vochtige doek.

De vetlade uitnemen en goed reinigen.

Let op!
De bakplaat nooit met een staalborstel reinigen en voor de behuizing geen agressieve of bijtende
stoffen gebruiken.

Technische gegevens:

- Plaatafmeting: 69 x 41 cm
- Spanning: 230 V

- Vermogen: 3500 W




