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Handleiding heteluchtoven 230V 
(English instruction manual available at www.davidvanschie.com) 
 
 
Algemeen: 
De heteluchtoven geeft ruimte aan 4 roosters 1/1 gastronorm, welke worden meegeleverd. Plaatsen 
van bakplaten 1/1 gastronorm is ook mogelijk maar gebruik van bakplaten kan de luchtstroming in de 
oven belemmeren. 
 
Gebruiksaanwijzing: 
Aan de voorzijde van de oven zitten 2 draaiknoppen. 
Met de bovenste knop kunt u de temperatuur instellen en schakelt u tegelijkertijd de verlichting in. 
De onderste knop is de tijdklok om de tijdsduur in te stellen. Wanneer de tijdsduur beëindigd is, zal de 
oven uit gaan gevolgd door een geluidssignaal. 
Het gehele ovencircuit werkt met de tijdklok; als de tijdklok uit / 0 minuten staat is de gehele oven 
uitgeschakeld.  
Voor gebruik van de oven, deze 30 minuten op voorverwarmen op de hoogste temperatuur. 
 
Reinigen na gebruik: 
Na gebruik de oven af laten koelen. 
Behuizing, geëmailleerde binnenzijde, glasdeur en roestvrijstalen onderdelen reinigen met een 
vochtige doek met schoonmaakmiddel zonder chloor, zuur of ander agressief of corrosie bevattend 
schoonmaakproduct. 
 
Let op! 
Aan de voorzijde onder de draaiknoppen zit een maximaalbeveiliging onder een rode schroefdop. Bij 
storing en/of tijdens transport kan deze inschakelen en de oven spanningsvrij maken. Resetten van de 
beveiliging dmv indrukken knopje onder rode schroefdop. Rode schroefdop na reset direct weer 
terugplaatsen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Technische gegevens: 

− Plaatafmeting: 1/1 gastronorm 

− Spanning: 230 V 

− Vermogen: 3400 W 
 

 


